
‭Potetsuppe:‬

‭Lag en deilig suppe med potet! Potetsuppe er både smakfull og mettende, og kan‬
‭toppes med nesten hva som helst.‬

‭✔‬ ‭16 stk Poteter‬

‭✔‬ ‭2,3 liter Vann‬

‭✔‬ ‭1 liter Melk‬

‭✔‬ ‭13 ss Smør‬

‭✔‬ ‭3 ts Salt‬

‭✔‬ ‭3 ts Pepper‬

‭✔‬ ‭3 ss Olivenolje‬

‭✔‬ ‭3 stk Purreløk‬

‭✔‬ ‭Brødskiver som tilbehør‬

‭Slik gjør du‬

‭1. Rens poteter og purreløk, del dem i biter og ha dem i en kasserolle. Hell over‬
‭vannet og kok til grønnsakene er møre.‬

‭2. Ha i melk og smør, og bruk stavmikser til suppen er jevn og glatt.‬

‭3. Smak til med salt og pepper, topp suppen med olivenolje, strimlet purreløk og‬
‭brødkrutonger.‬


